SYNERGIE RESTAURATION

27/05/24 07:36

CRIP

Du 17/06/2024 Au 23/06/2024 Midi

MENUS

NORMAL

Ce Menu est susceptible de modifications en cas de difficultés particulieres, notamment d'Approvisionnement.

S26

Nk .

Lundi

Celeri Remoulade
Salade de Gesiers
Salade Verte Melangée
‘Pate Croute
Salade Composée / Thon/mais
Cote de Veau
Boeuf Mode
Filet de Hoki Gille
Pommes Noisettes
Chou Fleur Persille
Creme Vanille
Roquefort
(™ Brie
‘ Yaourt Nature
Gouda
Pomime
Cocktail Fruits Sirop
Ananas au Sirop

Jeudi

Carottes Rapées a ['Indienne
Salade Frisée
Salade Nicoise
Roulade de Volaille Olives
Melon
Mixed Grill
Cabillaud Sce Crust
Frites
Champignons Persilles
Yaourt aux Fruits
Tomme Blanche
v Yaourt Nature
/ Cantal
Fourme d'Ambert
Coupe Peche Melba
Mirabelles au Sirop
Fromage Blanc Creme Marron
Pomime
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- Mardi

Betterave Vinaigrette
Panier de Tomate a la Russe
Feuille de Chene Vinaigrette

Saucisson Rosette
Lentilles En Salade
Langue de Boeuf Braise
Filet de Lingue
Tarte Meridionale Maison
Escalope de Porc Grillée
Semoule au Beurre
Brunoise de Legumes
Morbier
Mousse Chocolat Maison
Comte
Chevre
Yaourt Fruite
Folies
Compote de Peche

Ananas Frais
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Vendredi
Haricots Verts En Salade
Feuille de Chene Vinaigrette
Salade Composée
Salade de Museau Boeuf
Tomate Anchois
Escalope de Porc Grillée
Dos de Colin Sauce Basilic
Roti de Dinde
Macaroni au Beurre
Tomates Provencales
Saint Nectaire
Yaourt Fruite
Comte
Yaourt Nature
Camembert
Pasteque
Salade de Fruits Frais

Flan Patissier

Pomme de Terre Hareng
Salade Verte au Bleu
Feuille de Chene Vinaigrette
Tomate Mozarella
Romaine/artichaut/radis
Escalope Milanaise
Chili Con Carne
Dos de Colin au Safran
Riz Bio au Beurre
Epinards d la Creme
Flamby
Fromage Blanc Nature
Bleu d'Auvergne
Cantal
Emmenthal
Salade de Fruits Exotique
Tarte Citron
‘Banane




